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AQUAMELA

-

Olio Extra Vergine

L extravergine d'oliva Aquamela Bio & prodotto al 100% con
olive della varieta Coratina. La Terra Dauna beneficia di una
particolare  combinazione chimico-fisica dei terreni
generandone caratteristiche fortemente distintive nel sapore:
cio lo rende di forte personalita, molto rappresentativo del
territorio in cui & prodotto, raro. Soprattutto salutare.

Scheda tecnica:

o Varieta: 100% cultivar Coratina

o Sistema di raccolta: amano e con il supporto di pettini
apressione

o Tipo di molitura: frangitore a martelli

o Sistema di estrazione: continuo a due fasi, a freddo

Caratteristiche organolettiche:

Allavista: dicolore giallo intenso

All'olfatto: si apre armonico ed equilibrato, con elegante
caricafruttata

Al gusto: sentore medio di verde erba e verde foglia. Sentore
leggero di mela, mandorla, carciofo, pomodoro e spezie ed
erbe aromatiche.

[l sapore lievemente piccante e amarognolo € indice della sua
bassa acidita.

Suggerimenti gastronomici:

Lextravergine Aquamela Bio, essendo assai ricco di
antiossidanti, & ottimo sia in cottura che in frittura ma
esprime tutte le sue qualita come condimento a crudo. Ideale
con piatti saporiti quali verdure, legumi, zuppe, bruschette,
carni.

Ottimo in cucina come base per i sughi.

Conservare in luogo chiuso e lontano dalla luce diretta tra i
15°ei 20°

Via don Morosini, 6 - 71042 Cerignola (Fg)
Tel. +39 338 89.12.919 - info@aquamelabio.com - www.aquamelabio.com



